PLAT
DU JOUR

Hareng mariné - 5,50
Marinierter Hering mit Rote-Bete-
Tartar, Créme fraiche und Dill

Tarte tatin aux oignons* - 5,70
Zwiebel-Tarte Tatin mit Frischké&secreme,
Comté und Schnittlauch

Steak de saumon - 12,80
Lachssteak mit Ratatouille

Porc braisé - 13,60

Geschmortes Schweinefleisch mit
cremigem Kartoffelgratin a 1la
Dauphinoise und Rotweinsauce

s

Ratatouille* - 3,90
GemUseragout mit Auberginen,
Zucchini, Paprika, Tomaten und
Krdutern

e/

Pavlova - 4,70
Knusprige Baiserhaube mit Créme
Chantilly und Kirschkompott

Sorbet - 3,90
Kirschsorbet

Gateau Marcel au coulis de pommes - 5,60

Valrhoéna-Schokoladenkuchen mit
Apfelcoulis ‘

* Vegetarisch




